Znamy wyniki konkursu regionalnego!

Najlepszy przepis na gesine? Znamy wyniki konkursu regionalnego!

Ges w sosie pomaranczowym z puree z kasztanéw, pasztet z gesi z zurawinag i galaretka z wina,
tatar z gesiny - przepisy miedzy innymi na takie smakowitosci zgtosili uczestnicy konkursu
»Niepospolite kompozycje kulinarne. Tradycja i wspoétczesnos¢” edycja: ,,Potrawy z gesiny”. Termin
organizacji konkursu jest nieprzypadkowy - wszak w listopadzie, oprocz rogali Swietomarcinskich,
na wielkopolskich stotach kréluje wtasnie ges.

Zgtasza¢ sie mogli mieszkancy powiatu poznanskiego, miasta Poznania i Wielkopolski, a takze restauracje,
gospodarstwa agroturystyczne, kota gospodyn wiejskich i inne obiekty gastronomiczne. Nadestane zgtoszenia
prezentowaty przepisy w ujeciu tradycyjnym, jak i wspétczesnym.

Kapituta szczegdélng uwage zwracata na wyjatkowos¢ i niepowtarzalnosé przepiséw, nawigzania do tradycji i
historii - w tym rodzinnej, regionalnos¢ i okazjonalnos¢. Dodatkowym atutem przy ocenie byty zdjecia lub skany
archiwalnych, zachowanych w gospodarstwach domowych rodzinnych zapiskéw kulinarnych, a takze wskazanie
i szczegbtowe opisanie receptur, wtasciwosci pétproduktéw i miejsca ich pochodzenia (pozyskania).

Kapituta przyznata nastepujace nagrody:
| miejsce: Agnieszka Kram z KGW Napachanie za Ges$ pieczona z jabtkiem (nagroda w wysokosci 500 ztotych)

Il miejsce: Patryk Jankowski z Murowanej Gosliny za Ge$ w sosie pomaranczowym z puree z kasztanéw (nagroda
w wysokosci 300 ztotych)

Il miejsce: Ewa Michalska z Puszczykowa za Tatar z gesiny (nagroda w wysokosci 200 ztotych).
Wyréznienia:

- Matgorzata Szymanska ze Skdérzewa za: Ge$ nadziewana kaszg

- Grzegorz Kosowski z KGW ,,Piekni i Mtodzi” z Pecnej za: Salceson z gesi

- Dorota Kubiak / Monika Szymanska z KGW ,,Piekni i Mtodzi” z Pecnej za: Kluski w rosole z gesi

- Elzbieta Dziurka - ,Karczma Pod Debami” w Komornikach (gm. Kleszczewo) za: Pasztet z gesi z zurawing i
galaretka z wina

- Ewa Michalska z Puszczykowa za: Smalec gesi.

Fundatorem nagréd finansowych jest Instytut Skrzynki, organizator konkursu. Laureaci otrzymali takze zestawy
upominkéw od Powiatu Poznanskiego oraz vouchery od Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie upowazniajgce do udziatu w wybranej imprezie na terenie Muzeum.

Konkurs, ktéry Honorowym Patronatem objat Starosta Poznanhski Jan Grabkowski, odbyt sie przy wspétpracy:
Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie, Stowarzyszenia Slow Food
Wielkopolska, Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku oraz Sieci Culinary Heritage Europe.

Wszystkie przepisy na potrawy z gesiny zgtoszone w konkursie zostang wkrétce opublikowane na stronie
wwww.smakipowiatupoznanskiego.pl w zaktadce: Kulinarium/przepisy kulinarne, gdzie takze publikowane sa
informacje o biezacych konkursach zwigzanych z kuchnia regionalng.

Przygotowat: Instytut Skrzynki



