Cyklantera po chtopsku z babskim sosem

Koto Gospodyn Wiejskich Mieczewo otrzymato Certyfikat za Najlepszy Smak Powiatu Poznariskiego ,,Smak Pyry”
2025 oraz wyrdéznienie w tym kulinarnym konkursie, zorganizowanym przez Instytut Skrzynki - Instytut
Dokumentacji, Rozwoju i Promocji Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznahskiego oraz Muzeum
Narodowe Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie.

Konkursowa degustacja miata miejsce 5 pazdziernika w Szreniawie, w ramach wydarzenia ,Poznarniska Pyra”,
ktére patronatem honorowym objat Starosta Poznanski Jan Grabkowski. Byta to kolejna edycja konkursu, ktéry
odbywa sie przy wspoétpracy Powiatu Poznanskiego, Krajowego Osrodka Wsparcia Rolnictwa (KOWR) O.T.
Poznan, Slow Food Wielkopolska, Polskiej Akademii Smaku, sieci Culinary Heritage Europe, Poznanhskiej Lokalnej
Organizacji Turystycznej, Lokalnej Grupy Dziatania "Zrédto” oraz Poznanskiego Muzeum Pyry.

Wyrézniony przez jury ,Smak Pyry” przyrzadzonej przez KGW Mieczewo to danie: Cyklantera po chtopsku z
babskim sosem.

Serdecznie gratulujemy certyfikatu oraz wyréznienia i zyczymy dalszych kulinarnych sukceséw!
JN. Fot. z wydarzenia - Instytut Skrzynki

Relacja Instytutu Skrzynki - Pyry na stodko czy wytrawnie? Znamy wyniki konkursu SMAK PYRY 2025



https://instytutskrzynki.pl/relacja/pyry-na-slodko-czy-wytrawnie-znamy-wyniki-konkursu-smak-pyry-2025/

