Konkurs na ,,Smaki Lesne 2025” rozstrzygniety!

Dziczyzna; owoce lesne; grzyby, ziota i inne - w tych trzech kategoriach kapituta smaku zdegustowata tacznie
51 zgtoszonych danh i przysmakéw w regionalnym konkursie kulinarnym ,,Smaki Lesne 2025”
organizowanym przez instytut Skrzynki. Finat konkursu miat miejsce 4 maja br. podczas kulinarnej majéwki w
Muzeum Przyrodniczo-towieckim w Uzarzewie - Festiwalu Lesnych Smakéw ,Dziczyzna w towarzystwie
grzybéw, ziét i owocéw”.

W kategorii DZICZYZNA:

Grand Prix: Lizawka - Ogd6lnopolska Ambasada Dziczyzny (Poznah) za Szynke z jelenia i Kietbase jatowcowa z
dzika

I miejsce: Koto towieckie nr 22 ,,Czajka” (Poznah) za Pasztet z dziczyzny

Il miejsce: Ewa i Piotr Michalscy kucharze osobisci (Puszczykowo) za Pasztet z karczku jelenia i stoniny z dzika
Il miejsce: Koto Gospodyn Wiejskich w Gruszczynie (gm. Swarzedz) za Gulasz z dziczyzny

Wyréznienia:

* KGW Wiatraczanki w Czerlejnie (gm. Kostrzyn) za Pierogi na dziko

e Lizawka - Ogdlnopolska Ambasada Dziczyzny (Poznah) za Kietbase polska z dzika

» Koto towieckie nr 22 ,Czajka” (Poznan) za Bigos mysliwski.

W kategorii OWOCE LESNE:

Grand Prix: Marta Ignasiak-Kciuk, KGW Btazejewo (gm. Kérnik) za Le$ny grzybek

I miejsce: KGW Wiatraczanki w Czerlejnie za Lemoniade z biatych kwiatéw dzikiego bzu

Il miejsce: Wytwérnia Lodéw z Kérnika za Lody Jezynowe

Il miejsce: KGW Wiatraczanki w Czerlejnie za erbate Kobieca harmonia z réz3 i maling

Wyréznienia:

* Agata Rozkres KGW Btazejewo za Jagodowe drozdzowe babci Marianki

¢ Magdalena Szymanska, KGW w Pecnej , Piekni i Mtodzi” (gm. Mosina) za konfiture z jezyn
* KGW Wiatraczanki w Czerlejnie za Orzeszki z jagodowg nuta.

W kategorii GRZYBY, ZIOtA | INNE:

Grand Prix: Gospodarstwo Pasieczne Miody Ibrona (Puszczykowo) za Midd lesny

| miejsce: Sara Dobre Ziele (Poznan) za Pedy chmielu smazone

Il miejsce: KGW Kartowiczanie (gm. Swarzedz) za Stodkie grzybki

Il miejsce: Olejarnia Kierzek (Tarnowo Podgdrne) za Olej z wiesiotka

Wyréznienia:

* Miody Szlaku Piastowskiego (Biskupice, gm. Pobiedziska) za Miéd lipowy

e Agata Rozkres KGW Btazejewo za Pierogi z kaszg gryczang w asyscie grzybow
e Marzena Matelska, KGW w Pecnej , Piekni i Mtodzi” za Grzybki Tereski

Laureaci Grand Prix otrzymali nagrody pieniezne w wysokosci 500 zt. ufundowane przez Instytut Skrzynki.
Zdobywcy 1.,2.,3. miejsca a takze Grand Prix otrzymali vouchery do Muzeum Narodowego Rolnictwa i
Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie oraz upominki od Powiatu Poznanskiego.

Przyznano takze certyfikaty za Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego.

Organizatorem konkursu byt Instytut Skrzynki - Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji Dziedzictwa
Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznanskiego. Wspétorganizatorem konkursu byto Muzeum Przyrodniczo-
towieckie w Uzarzewie (oddziat Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie).

Konkurs odbyt sie przy wspoétpracy: KOWR OT Poznan, Ogdlnopolskiego Cechu RzeZznikéw - Wedliniarzy -
Kucharzy, Stowarzyszenia Slow Food Wielkopolska, Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku, Sieci Culinary
Heritage Europe, Stowarzyszenia Poznanska Lokalna Organizacja Turystyczna, TOP AGRAR Polska.
Honorowego Patronatu wydarzeniu udzielit Starosta Poznanski Jan Grabkowskiego.

Przygotowat: Instytut Skrzynki



