Konkurs regionalny ,,Na wigilijnym stole”
rozstrzygniety!

Konkurs regionalny ,,Na wigilijnym stole” rozstrzygniety!

Rozgrzewajace zupy, cieszace oko jak i podniebienie pierniki oraz inne tradycyjne lub wrecz
przeciwnie - nowoczesne i nietypowe dania swiateczne zostaty ocenione przez ekspertéow
kulinarnych podczas konkursu ,,Na wigilijnym stole 2022” organizowanym przez Instytut Skrzynki.
W niedziele, 18 grudnia podczas Jarmarku Bozonarodzeniowego w Muzeum Narodowym Rolnictwa i
Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie na stole degustacyjnym staneto 65 potraw wigilijnych.
Szczegdlng uwage kapituty ekspertéw, jak i dzieciecej Kapituty Piernikowych Serduszek, zwrécity niezwykte
chatki i choinka z piernika oraz dekorowane recznie pierniczki. Smakiem intrygowaty gotgbki z kaszg owsiang i
wedzonym twarogiem, podane z kapusta karmelizowang i ziemniaczanym rosti oraz pierogi z farszem z
wedzonego pstraga. Nie zabrakio popularnych na wielkopolskich swigtecznych stotach $ledzi, kapusty z
grzybami, barszczu, zupy grzybowej czy makowcow. Podczas konkursu przyznane zostaty rowniez Certyfikaty za
.Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego 2022".

W konkursie uczestniczy¢ mogty kota gospodyn wiejskich, gospodarstwa agroturystyczne, szkoty
gastronomiczne i restauracje z catej Wielkopolski, a takze obywatele Ukrainy przebywajgcy czasowo w
Wielkopolsce. Zgtasza¢ mozna byto tradycyjne potrawy wigilijne, nawigzujgce do historii i tradycji rodzinnych jak
i wspotczesne wiasne kulinarne inspiracje. Kapituta zwracata szczegélnag uwage na wyjatkowos¢ i
niepowtarzalnos¢ przepiséw, przeplatajacych klasyke z nowoczesnoscig. Po raz pierwszy w wigilijnym konkursie
udziat wzieta kapituta sktadajaca sie z najmtodszych mieszkancéw powiatu poznanskiego, ktéra ocenita smak i
wyglad piernikowych ciast i lukrowanych pierniczkéw. Kapituta mtodych smakoszy - 9-cio osobowa grupa dzieci
w wieku 6-11 lat, wyréznionym wypiekom przyznata ztote, srebrne i brgzowe , Piernikowe serduszka”.
Zaangazowanie dzieci do oceny stodkich przysmakoéw wigilijnych miato tez aspekt edukacyjny. Pracujgcy z
dzie¢mi opiekunowie wskazywali podopiecznym najwazniejsze cechy dobrego produktu. To jest niezwykle
wazne w ksztattowaniu i budowaniu umiejetnosci rozpoznawania smakéw od najmtodszych lat.

Konkurs odbyt sie podczas dorocznego Jarmarku Bozonarodzeniowego, waznego wydarzenia na Szlaku
Kulinarnym ,Smaki Powiatu Poznanskiego”. Jarmark rozpowszechnia nie tylko swigteczne tradycje kulinarne
naszego regionu, ale takze promuje zwyczaje zwigzane z przygotowaniami i celebrowaniem Bozego Narodzenia.

Certyfikat za ,,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego 2022” otrzymali:

* Wojciech Baranski uczen Zespotu Szkoét im. A. Wodziczki w Mosinie za Zupe rybna

* Matgorzata Jabtonska EKO-SMAK z Kostrzyna za Zupe grzybowg

® Bogna Kondratowicz Smaczki Maszki z Baranowa za Barszcz wigilijny wege na kiszonych burakach

* Emilia Szymkowiak KGW Piekni i Mtodzi w Pecnej za Zupe grzybowa

®* Marzena Matelska KGW Piekni i Mtodzi w Pecnej za Barszcz ze sakiewka

¢ Karczma Szreniawa ze Szreniawy za Barszcz z uszkami

¢ Karczma pod Debami Elzbieta Dziurka z Komornik (gm. Kleszczewo) za Piernik rumowy przektadany

®* KGW w Koziegtowach Anna Braciszewska za Wyroby z piernika

* Hanna Krolczyk Wypiekarnia z Murowanej Gosliny za Piernik swigteczny w polewie czekoladowej

® Nauczyciele i uczniowie technikum zywienia i ustug gastronomicznych oraz Szkoty Branzowej w zawodzie
kucharz z Zespotu Szkét Nr 1 im. Powstancéw Wielkopolskich w Swarzedzu za Staropolski piernik prababci

® Marzanna Kondratowicz Smaczki Maszki z Baranowa za Piernik Swigteczny dojrzewajacy

® Zbigniew Piskorski Piekarnia Cukiernia Natura w Kobylnicy za Krajanke piernikowg

* Aleksandra Konieczna Zespét Szkét Rolnicze Centrum Ksztatcenia Ustawicznego w Trzciance za Pierogi z
kapusta i grzybami

® Jacek Bany To Nie Piekarnia w Wirach za Piernik malinowy z konfiturami i pieprzem

® Zagroda Szczesliwych Zwierzat w Biategach za Ciastka , Twarogowe gwiazdki”

W konkursie regionalnym ,,Na wigilijnym stole” przyznano nastepujace wyréznienia i miejsca:



1. W kategorii ZUPY WIGILIJNE:
WYROZNIENIA:

* EKO-SMAK Matgorzata Jabtonska z Kostrzyna za Zupe grzybowa

® Bogna Kondradowicz Smaczki Maszki z Baranowa za Barszcz wigilijny wege na kiszonych burakach

® Konrad Kistela, Mukesh Bhandri z Hotelu Trzy Jeziora w Wieleniu za Zupe rybna na wywarze z karpia z
dodatkiem fososia i dorsza z wedzong Smietang

* Emilia Szymkowiak KGW Piekni i Mtodzi w Pecnej za Zupe grzybowa

* Marzena Matelska KGW Piekni i Mtodzi w Pecnej za Barszcz z sakiewka

Il miejsce - Wojciech Baranski uczen Zespotu Szkét im. A. Wodziczki w Mosinie za Zupe rybna

Il miejsce - Konrad Kistela, Mukesh Bhandri z Hotelu Trzy Jeziora w Wieleniu za Krem z pieczonego buraka,
grissini piernikowe, twarég wedzony od Kosifiskich

I miejsce - Martyna Brzezifiska-Wiatr ze Zesp6t Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Zupe z leSnego
runa z grzanka

Grand Prix - czek w wysokosci 500 zt od Instytutu Skrzynki otrzymat: Konrad Kistela, Mukesh Bhandri z Hotelu
Trzy Jeziora w Wieleniu za Zupe krem z grzybéw lesnych, pielmieni z grzybami/kapustg karmelizowana/kasza
owsiang i wedzonym twarogiem od Kosifiskich.

2. W kategorii PIERNIKI
WYROZNIENIA:

® Elzbieta Dziurka Karczma pod Debami z Komornik (gm. Kleszczewo) za Miodownik Krélewiec - Piernik
Miodowy

® Anna J6zefowicz KGW w Wyrzece za Zmalowane pierniczki

* Wypiekarnia Hanna Krolczyk w Murowanej Goslinie za Piernik Swigteczny w polewie czekoladowej

® Nauczyciele i uczniowie technikum zywienia i ustug gastronomicznych oraz Szkoty Branzowej w zawodzie
kucharz z Zespotu Szkét Nr 1 im. Powstancéw Wielkopolskich w Swarzedzu za Staropolski piernik prababci

* KGW w Trzeku za Maslane pierniczki

Il miejsce - KGW w Koziegtowach Anna Braciszewska za Wyroby z piernika

Il miejsce - Marcel Gabrys, Kacper Hotos Klasa IIITRZ Zespét Szkét Nr 2 im. Przyjazni Polsko-Norweskiej w
Ostrzeszowie za Piernik z wisniami w zalewie

I miejsce - Maria Zellner Zespdt Szkét Rolnicze Centrum Ksztatcenia Ustawicznego w Trzciance za Pierniki

Grand Prix - czek w wysokosci 500 zt od Instytutu Skrzynki otrzymata: Karczma pod Debami Elzbieta Dziurka z
Komornik (gm. Kleszczewo) za Piernik rumowy przektadany

3. W kategorii INNE POTRAWY WIGILIJNE
WYROZNIENIA:

® Elzbieta Dziurka Karczma pod Debami z Komornik (gm. Kleszczewo) za Pierogi z farszem z wedzonego
pstraga

® Konrad Kistela, Mukesh Bhandri z Hotelu Trzy Jeziora w Wieleniu za Sernik $wigteczny na korzennym spodzie

® Zagroda Szczesliwych Zwierzat w Biategach za Ciastka ,, Twarogowe gwiazdki”

* KGW w Trzeku za Grzaniec jabtkowy

* Natalia Bzdziel Zespét Szké6t Rolnicze Centrum Ksztatcenia Ustawicznego w Trzciance za Makowg gwiazde

Il miejsce - Agnieszka Gawarecka i uczniowie z klasy 1 w zawodzie TZiUG Zesp6t Szkét Ustugowych w
Ostrowie Wielkopolskim za Sledzia po Ostrowsku

Il miejsce - Marzanna Kondratowicz Smaczki Maszki z Baranowa za Makowiec z marcepanem



I miejsce - Konrad Kistela, Mukesh Bhandri z Hotelu Trzy Jeziora w Wieleniu za Gotabki z kasza owsiang (b/g) i
wedzonym twarogiem, podane z kapusta karmelizowang i ziemniaczanym rosti

Grand Prix - czek w wysokosci 500 zt od Instytutu Skrzynki otrzymata: Agnieszka Lesiewicz Zespoét Szkot
Ustugowych z Ostrowa Wielkopolskiego za Modre gotgbki wigilijne

4. W kategorii specjalnej wsréd Szkét gastronomicznych kapituta postanowita przyznac
WYROZNIENIA:

* Natalia BZdziel Zesp6t Szkét Rolnicze Centrum Ksztatcenia Ustawicznego w Trzciance za Makowga gwiazde

* Wojciech Baranski uczen Zespotu Szkoét im. A. Wodziczki w Mosinie za Zupe rybna

® Maria Zellner Zespét Szkét Rolnicze Centrum Ksztatcenia Ustawicznego w Trzciance za Pierniki

* Marcel Gabrys$, Kacper Hoto$ Klasa IIITRZ Zespét Szkdt Nr 2 im. Przyjazni Polsko-Norweskiej w Ostrzeszowie
za Piernik z wisniami w zalewie

Il miejsce - Agnieszka Gawarecka i uczniowie z klasy 1 w zawodzie TZiUG Zesp6t Szkét Ustugowych w
Ostrowie Wielkopolskim za Sledzia po ostrowsku

Il miejsce - Martyna Brzezifska-Wiatr ze Zespét Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Zupe z lesnego
runa z grzanka

I miejsce - Agnieszka Lesiewicz Zesp6t Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Modre gotabki wigilijne

Fundatorem nagréd finansowych byt Instytut Skrzynki, organizator konkursu. Laureaci otrzymali takze zestawy
upominkéw od Powiatu Poznanskiego oraz vouchery od Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie, upowazniajgce do udziatu w wybranej imprezie na terenie Muzeum.

Konkurs, ktéry Honorowym Patronatem objat Starosta Poznanski Jan Grabkowski, odbyt sie przy wspétpracy:
Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie, Stowarzyszenia Slow Food,
Stowarzyszenia Polska Akademia oraz Sieci Culinary Heritage Europe.

Liste laureatédw oraz galerie zdje¢ z wydarzenia znaleZz¢ mozna na stronie www.instytutskrzynki.pl oraz
i . i L

Przygotowat: Instytut Skrzynki


http://www.instytutskrzynki.pl
http://www.smakipowiatupoznanskiego.pl

