Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego

Nagrody w regionalnym konkursie kulinarnym ,,Na Wielkanocnym Stole 2024"” i certyfikaty
»Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego” rozdane - wiemy, gdzie w Wielkopolsce sa najlepsze
Swiateczne wypieki i potrawy miesne

Olenderska kietbasa dojrzewajgca z dzika oraz jelenia i tradycyjny wypiek Dziad - Obertuch - Przektadaniec to
laureaci trzeciej juz odstony wielkanocnego konkursu organizowanego przez Instytut Skrzynki - samorzgdowa
instytucje kultury, zajmujgca sie dziedzictwem kulturowym i kulinarnym regionu. Kapituta konkursowa
zdegustowata i ocenita niemal 90 stodkich wypiekéw oraz miesnych potraw. Wsréd ekspertéw, przed ktérymi
staneto to nie lada apetyczne wyznanie, byta dziennikarka kulinarna Katarzyna Bosacka.

W szranki staneli nie tylko szefowie kuchni wielkopolskich restauracji i lokalni producenci, przetwdércy miesa,
cukiernie i piekarnie, ale takze kota gospodyh wiejskich i uczniowie szkét gastronomicznych z regionu.
Wydarzenie tradycyjnie juz odbyto sie podczas Jarmarku Wielkanocnego w Muzeum Narodowym Rolnictwa i
Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie.

W kategorii potrawy miesne przyznano nagrody i wyréznienia:

Grand Prix: Restauracja Olenderskie Smaki - Olandia w Prusimiu (pow. miedzychodzki) za Olenderska kietbase
dojrzewajgca z dzika oraz jelenia.

I miejsce: Koto Gospodyin Wiejskich z Pecnej (gm. Mosina, pow. poznanski) , Piekni i Mtodzi” za
Schab w ,,Poiiczoszkach”.

Il miejsce: Zajazd Kacze Zamieszanie z Komornik (gm. Kleszczewo, pow. poznahski) za Rolade z kaczki.
Il miejsce:

ex aequo Marcel Katandziak - Zesp6t Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Biatg kietbase zapiekang w
sosie chrzanowym i Restauracja Figa z Plewisk (gm. Komorniki, pow. poznanski) za Szynke wieprzowa.

Wyréznienia otrzymali:
. Koto Gospodyn Wiejskich w Modliszewie "Nowoczesne Panie" (pow. gniezniehski) za Schab dojrzewajacy

. Wiestaw Satkiewicz Gospodarstwo Rolne w Poznaniu Hodowla Owiec Zakwalifikowanych do Programu
Ochrony Zasobéw Genetycznych - Rasa Wrzoséwka za Udziec jagniecy wedzony

. Koto Gospodynh Wiejskich w Paledziu (gm. Dopiewo, pow. poznafski) za Suszong szynke domowg
. Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego w Poznaniu za Szynke z ttuszczykiem
. Restauracji Figa z Plewisk za Szynke wieprzowa.

W kategorii wielkanocne wypieki:

Grand Prix: Maria Bany-Szadeberg Design ,To Nie Piekarnia” z Wir (gm. Komorniki, pow. poznanski) za Dziada
Obertucha Przekfadanca.

I miejsce: Anna Kruszyk - Zespét Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Mazurek cytrynowy.

Il miejsce: Restauracja Figa z Plewisk za Sernik smietankowy z solonym kajmakiem.

111 miejsce: Koto Gospodyn Wiejskich Czapury (gm. Mosina, pow. poznanski) za Mazurek chatwowy.
Wyréznienia otrzymali:

. Zagroda Szczesliwych Zwierzat z miejscowosci Biategi (gm. Murowana Goslina, pow. poznanski) za
Mazurek Kajmakowy



. Martyna Manczak - Zesp6t Szkét Rolnicze Centrum Ksztatcenia Ustawicznego w Trzciance za Sernik z
rosg

. Uczniowie kl. Il w zawodzie kucharz - Zespét Szkét Przyrodniczo-Ustugowych w GnieZnie za Sernik z biatg
czekoladg

. Uczniowie kl. | w zawodzie kucharz - Cechowa Szkota Rzemieslnicza w GnieZnie za Sernik z malinami

. Maria Bany-Szadeberg Design , To Nie Piekarnia” z Wir za Babke tokciowg wielkanocna drozdzowa.

Certyfikat za , Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego - Na Wielkanochnym Stole 2024” otrzymali:

. Maria Bany-Szadeberg Design (To Nie Piekarnia) z Wir za Dziada Obertucha Przektadanca
. Restauracja Figa z Plewisk za Sernik $mietankowy z solonym kajmakiem i Szynke wieprzowa
. Koto Gospodyn Wiejskich w Czapurach za Mazurek chatwowy oraz Sernik pistacjowy z biata

czekolada pieczony w kapieli wodnej

. Zagroda Szczesliwych Zwierzat z miejscowosci Biategi za Mazurek Kajmakowy i Pieczony pasztet z
kaczki

. Koto Gospodynh Wiejskich z Trzeku (gm. Kostrzyn, pow. poznanski) za Babke Babci Tereski

o Koto Gospodyn Wiejskich Mieczewo (gm. Mosina, pow. poznanski) za Waniliowa Pasche w
stylu keto

. Koto Gospodyn Wiejskich w Wysogotowie (gm. Tarnowo Podgdrne, pow. poznanski) ,Babki, ze hej” za

Babke Regina, ze hej

o Srodowiskowy Dom Samopomocy w Mosinie za Babke Wielkanocna

. Koto Gospodyn Wiejskich Pecna ,,Piekni i Mlodzi” za Pania Walewska i Schab w
»Ponczoszkach”

. Zajazdu Kacze Zamieszanie w Komornikach (gm. Kleszczewo) za Rolade z kaczki

. Koto Gospodyn Wiejskich w Paledziu za Suszong szynke domowg

. Wiejski Stét Dr Maryniak ze Skérzewa (gm. Dopiewo, pow. poznafski) za Zur wielkanocny Maryniak

. Koto Gospodyh Wiejskich w Btazejewie (gm. Kérnik, pow. poznanski) za Biata kietbase

. Koto Gospodyn Wiejskich Skrzynki (gm. Kérnik, pow. poznanski) za Dziki pasztet Stawka z marmolada z

rabarbarem i hycki.

Kategoria specjalna dla Szkét gastronomicznych

W kategorii potrawy miesne wsrdd uczestniczacych szkét gastronomicznych przyznane zostaty:

I miejsce: Marcel Katandziak Zespdt Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Biatg kietbase zapiekanga w
sosie chrzanowym.

Il miejsce: Zespot Szkét Przemystu Spozywczego w Poznaniu za Szynke z ttuszczykiem.

11l miejsce: Anna Derwich - Zesp6t Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Pieczen z kietbasy z jajem w
ciescie.

Wyréznienia

. Angeliki Ktopockiej - Zespdt Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Piers kaczki w



pomaranczach

. Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego w Poznaniu za Biatg kietbase i Zurek.

W kategorii potrawy wielkanocne wypieki wsréd uczestniczacych szkét gastronomicznych przyznane
zostaty:

I miejsce: Anna Kruszyk - Zespét Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim.
Il miejsce: Uczniowie | klasy w zawodzie kucharz za Sernik z malinami.

Il miejsce: uczniowie Il klasy w zawodzie kucharz - Zespét Szkét Przyrodniczo-Ustugowych w Gnieznie za
Sernik z biatg czekolada.

Wyréznienia:

1. Uczennice Zespotu Szkét Rolnicze Centrum Ksztatcenia Ustawicznego w Trzciance:

. Martyna Mahczak za Sernik z rosg
. Kinga Kraszewska za Mazurek Kajmakowy
. Marcelina Sobczak za Babke zebre pojawiam sie i znikam.

2. Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w Srodzie Wielkopolskiej za Mazurek oraz Sernik
Pistacjowy.

3. Kacper Karolewski - Zespét Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Babeczki.

Laureaci nagrody Grand Prix otrzymali czeki o wartosci 500 zt ufundowane przez Instytut Skrzynki zestaw piw z
rzemiesiniczego Browaru Szreniawa, vouchery na wydarzenia w Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu
Rolno-Spozywczego w Szreniawie. Wszyscy laureaci otrzymali takze zestawy upominkéw od powiatu
poznanhskiego. Nagrodzeni uczniowie szkét gastronomicznych otrzymali takze ksigzki , Tradycje Kulinarne
Polski” autorstwa Magdaleny Tomaszewskiej-Bolatek, ktéra miata premiere w grudniu zesztego roku. Instytut
Skrzynki byt patronem tego wyjatkowego wydawnictwa.

Konkurs odbyt sie przy wspotpracy: Ogdlnopolskiego Cechu Rzeznikdéw - Wedliniarzy - Kucharzy,
Stowarzyszenia Slow Food Wielkopolska, Wielkopolskiej Izby Rzemiesiniczej, Stowarzyszenia Polska Akademia
Smaku z siedzibg w Poznaniu, Sieci Culinary Heritage Europe, Stowarzyszenia Poznahska Lokalna Organizacja
Turystyczna, TOP AGRAR Polska oraz Browaru Szreniawa.

Konkurs odbyt sie pod Honorowym Patronatem Starosty Poznanskiego Jana Grabkowskiego.

Przygotowat: Instytut Skrzynki



