Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego w Mosinie

Wyniki konkursu ,SMAK CHLEBA 2024” - gdzie najlepsze pieczywo w regionie?

Chleby, buteczki, chatka, szneka z cukrem, a nawet precle - kapituta w konkursie ,SMAK CHLEBA 2024" ocenita
34 wypieki z catej Wielkopolski. 15 sierpnia 2024 r. w Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie, podczas wydarzenia ZNIWA W SZRENIAWIE Przeszto$¢ - Przysztoéci wytoniono
zwyciezcdw sposrdod piekarni, obiektéw gastronomicznych i két gospodyn wiejskich z catej Wielkopolski. Wéréd
wypiekdéw znalazty sie te tradycyjne, ale réwniez z niezwyktymi dodatkami: maka z pradawnych odmian zbéz,
twarogiem zamiast maki, pokrzywami, czy... ziemniakami.

Kapituta smaku ocenita poziom Konkursu jako bardzo wysoki. Po degustacji Kapituta postanowita przyznac:

W kategorii pieczywo zytnie:

Grand Prix: Piekarnia Gwézdz sp. z 0.0. z Grodziska WIkp. za Chleb zytni

I miejsce: Maria Bany-Szadeberg TO NIE PIEKARNIA z Wiréw (gm. Komorniki, powiat poznanski) za Chleb czarny
z kwaszonego ciasta

Il miejsce: Piekarnia-Cukiernia NATURA z Kobylnicy (gm. Swarzedz, powiat poznanski) za Chleb NATURA

Il miejsce: Marcin Biernaczyk ,Chata pod Lipami” z Czerniejewa (gm. Czerniejewo, pow. gnieznienski) za Letni
chleb zytni z czarnuszkg

Wyréznienia otrzymali:

® Bogucki Chleb Piekarnia-Cukiernia Krystyna Weber-Bogucka z Tuczna (gm. Pobiedziska, powiat poznanski) za
Chleb zytni na zakwasie z czosnkiem niedzwiedzim

® Sylwia Kupczyk ,Piekarnia Chlebak” z Poznania za Chleb zytni ze stonecznikiem

* Maria Bany-Szadeberg TO NIE PIEKARNIA z Wiréw (gm. Komorniki, powiat poznanski) za Chleb razowy z
maki sztorowej - ptatkowanej razéwki.

Nagroda specjalna ,,Z przesztosci do przysztosci”: Maria Bany-Szadeberg TO NIE PIEKARNIA z Wiréw (gm.
Komorniki, powiat poznanski) za Chleb czarny z kwaszonego ciasta.

W kategorii pieczywo pszenne:

Grand Prix:Monika WozZniak KGW Piekni i Mtodzi w Pecnej (gm. Mosina, powiat poznanski) za Chleb
orkiszowy na zakwasie.

I miejsce: Marta Ignasiak-Kciuk KGW Btazejewo (gm. Kérnik, powiat poznanski) za Chatke pszenna, maslana.

Il miejsce: Pawet Ludek, szef kuchni w restauracji ,Olenderskie Smaki”, Olandia w Prusimiu (gm. Kwilcz, pow.
miedzychodzki) za Olenderski chleb codzienny.

Il miejsce: Piekarnia-Cukiernia NATURA z Kobylnicy (gm. Swarzedz, powiat poznanhski) za Chleb pszenny.
Wyroéznienia otrzymali:

* Magdalena Szymanska KGW Piekni i Mltodzi w Pecnej (gm. Mosina, powiat poznanski) za Chleb
ziemniaczany

* Marcin Biernaczyk Chata pod Lipami z Czerniejewa (gmina Czerniejewo, pow. gnieZniehski) za Butke lesnej
sciezki

® Piekarnia Gwdzdz Sp. z 0.0. z Grodziska Wielkopolskiego za Chleb rustykalny

Nagroda specjalna ”Z przesztosci do przysztosci”: Marta Ignasiak-Kciuk KGW Btazejewo (gm. Kérnik,
powiat poznahski) za Chatke pszenng, maslang

W kategorii pieczywo inne i mieszane:




Grand Prix: Agata Rozkres KGW Btazejewo (gm. Kérnik, powiat poznanski) za Chleb babci Zosi

I Miejsce: Monika Szymanska KGW Piekni i Mtodzi z Pecnej (gm. Mosina, powiat poznanski) za Chleb
3 korytka na zakwasie

Il Miejsce: Sylwia Kupczyk , Piekarnia Chlebak” z Poznania za Chleb pszenno-zytni
11l miejsce: Piekarnia-Cukiernia NATURA z Kobylnicy (gm. Swarzedz, powiat poznanski) za Chleb stowianski
Wyréznienia:

® Klaster Turystyczny "Szlak Piastowski w Wielkopolsce" za Precel mieszczan na Szlaku Piastowskim
® Marcin Biernaczyk Chata pod Lipami z Czerniejewa (gm. Czerniejewo, pow. gnieznienski) za Bochen Piastéw
*® Piekarnia "Gwo6zdz" Sp. z 0.0. z Grodziska WIkp. za Chleb pradawny

Nagroda specjalna ”Z przesztosci do przysztosci”:Monika Szymanska KGW Piekni i Mtodzi z Pecnej
(gm. Mosina, powiat poznanski) za Chleb 3 korytka na zakwasie.

Certyfikat za ,,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego - Smak chleba 2024"”:

® Bogucki Chleb Piekarnia-Cukiernia Krystyna Weber-Bogucka z Tuczna (gm. Pobiedziska, powiat poznahski) za
Chleb zytni na zakwasie z czosnkiem niedzwiedzim

® Maria Bany-Szadeberg TO NIE PIEKARNIA z Wiréw (gm. Komorniki, powiat poznanski) za Chleb czarny z
kwaszonego ciasta

* Monika Wozniak KGW Piekni i Mtodzi w Pecnej (gm. Mosina, powiat poznanski) za Chleb
orkiszowy na zakwasie

* Grzegorz Kosowski, Monika Szymanska KGW Piekni i Mtodzi w Pecnej (gm. Mosina, powiat
poznanski) za Domowy chleb jeczmienny na jogurcie i miodzie

® Marta Ignasiak-Kciuk KGW Btazejewo (gm. Kérnik, powiat poznanski) za Chatke pszenna, maslang oraz Buiki
zytnie, dojrzewajace

* KGW Babeczki i Ciacha Nowinki Druzyna (gm. Mosina, powiat poznanski) za Maslana szneke z
cukrem "Nowinianka"

*® Piekarnia-Cukiernia NATURA z Kobylnicy (gm. Swarzedz, powiat poznanski) za Chleb NATURA Chleb
stowianski

* Agnieszka Grabarkiewicz KGW Babeczki i Ciacha Nowinki Druzyna (gm. Mosina, powiat
poznanski) za Bagietke zytnia razowa na zakwasie "Druzynianka"

® Julita Urbaniak KGW Trzek (gm. Kostrzyn, powiat poznanski) za Chleb pszenno-zytni na zakwasie

* Agata Rozkres KGW Btazejewo (gm. Kérnik, powiat poznanski) za Chleb babci Zosi

®* Monika Szymanska KGW Piekni i Mtodzi w Pecnej (gm. Mosina, powiat poznanski) za Chleb 3
korytka na zakwasie.

Nagrody pieniezne w niniejszym konkursie sfinansowano ze srodkéw Narodowego Instytutu Wolnosci - Centrum
Rozwoju Spoteczenstwa Obywatelskiego w ramach Rzadowego Programu Fundusz Inicjatyw Obywatelskich
NOWEFIO na lata 2021-2030.

Nagrody specjalne ,.Z przesztosci do przysztosci”, tj. wydawnictwa ksigzkowe ufundowane zostaty przez Muzeum
Narodowe Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie.

Laureaci otrzymali takze zestawy upominkéw od Powiatu Poznanskiego.

Gtéwnym organizatorem konkursu byt Instytut Skrzynki, samorzgadowa instytucja kultury, operator szlaku
kulinarnego powiatu poznanskiego.

Podczas imprezy w Szreniawie wystapity zespoty ludowe z catego Swiata, a zwiedzajgcy chetnie brali udziat
takze w licznych pokazach i animacjach. Uczestnicy mieli takze okazje rozsmakowac sie w ofercie cztonkéw
Szlaku Kulinarnego ,,Smaki Powiatu Poznanskiego”. Na alejce szlakowej stanety stoiska z:

® lodami rzemiesiniczymi - Wytwérnia Lodéw z Kdrnika (Lodziarnia Peretka i Bistro Podzamcze w Kdérniku)
®* miodami i produktami pszczelimi - Gospodarstwo Pasieczne Miody lbrona (Puszczykowo)



https://smakipowiatupoznanskiego.pl/places/wytwornia-lodow-z-kornika/
https://smakipowiatupoznanskiego.pl/places/gospodarstwo-pasieczne-miody-ibrona/

® wedlinami i przetworami miesnymi - Tradycyjne Jadto (Pobiedziska)

® boréwkami i przetworami z boréwek - Boréwkowy Gaj (Konarskie)

® serami zagrodowymi - SER-ce Jadzi (Dobiezyn)

* rzemieslniczymi chlebami - Bogucki Chleb (Tuczno)

¢ lokalnym piwem - Browar Szreniawa

® kuchnia polowa i stoiskiem gastronomicznym - Wiejski Stét - Dr Maryniak (Skérzewo).
® na miejscu w Szreniawie takze z potrawami Karczmy w Szreniawie z kuchnig polska.

Ponadto mozna byto degustowa¢ precle piastowskie przygotowane zgodnie z recepturg ze szlaku piastowskiego

wypieczone przez Piekarnie-Cukiernie NATURA (Kobylnica) oraz wysmienity sok jabtkowy z Rolniczo-
Sadowniczego Gospodarstwa Doswiadczalnego Przybroda.

Kolejne spotkanie z alejka szlakowa organizatorzy planuja w dniu Dozynek Miejskich w Poznaniu 7 wrzesnia br.

Przygotowat: Instytut Skrzynki


https://smakipowiatupoznanskiego.pl/places/tradycyjne-jadlo/
https://smakipowiatupoznanskiego.pl/places/borowkowy-gaj/
https://smakipowiatupoznanskiego.pl/places/ser-ce-jadzi/
https://smakipowiatupoznanskiego.pl/places/boguckichleb/
https://smakipowiatupoznanskiego.pl/places/browar-szreniawa/
https://smakipowiatupoznanskiego.pl/places/wiejski-stol-dr-maryniak/
https://szlakpiastowski.pl/
https://smakipowiatupoznanskiego.pl/places/piekarnia-cukiernia-natura/
https://smakipowiatupoznanskiego.pl/places/rolniczo-sadownicze-gospodarstwo-doswiadczalne-przybroda/
https://smakipowiatupoznanskiego.pl/places/rolniczo-sadownicze-gospodarstwo-doswiadczalne-przybroda/

