Swiateczne potrawy z naszej gminy

79 Swigtecznych potraw i wielkanocnych wypiekéw zgtoszonych w regionalnym konkursie kulinarnym ,Na
Wielkanocnym Stole 2025”. Znamy wyniki!

Kapituta smaku miata ciezki orzech do zgryzienia: zdegustowac i oceni¢ w kategorii miesnej m.in. zurki,
kietbasy, szynki i pasztety, zas w stodkosciach: mazurki, baby, serniki i inne Swigteczne ciasta. Eksperci z jury
uznali poziom konkursu jako bardzo wysoki. W szranki staneli przedstawiciele branzy gastronomicznej, kota
gospodyn wiejskiej a takze uczniowie szkét gastronomicznych z catej Wielkopolski. Tradycyjnie juz konkurs
odbyt sie podczas Jarmarku Wielkanocnego w Muzeum Narodowym Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w
Szreniawie, wyjatkowego wydarzenia na Szlaku Kulinarnym ,,Smaki Powiatu Poznahskiego”.

W kategorii potrawy miesne:

Grand Prix - czek o wartosci 750,00 zt od Instytutu Skrzynki otrzymat Wiestaw Satkiewicz Gospodarstwo Rolne
Hodowla Owiec Zakwalifikowanych do Programu Ochrony Zasobéw Genetycznych - Rasa Wrzoséwka (Poznan)
za Szynke jagnieca wedzong surowa

| miejsce ex aequo:

» Magdalena Grobelka z Zespotu Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Zurek wielkanocny

+ Koto Gospodyn Wiejskich "Switezianki" w Mirostawkach (gm. Steszew, powiat poznanski) za Poledwiczki
wisniowe

Il miejsce: "Kuchnia zmystéw" w Specjalnym Osrodku Szkolno-Wychowawczym dla Dzieci Niewidomych im.
Synéw Putku w Owinskach (gm. Czerwonak, powiat poznanski) . Branzowa Szkota | i Il stopnia w zawodzie
kucharz i technik zywienia i ustug gastronomicznych za Krem chrzanowy z jajkiem przepiérczym z chlebkiem
NAN

Il miejsce: Jowita Walkowiak z Kota Gospodynh Wiejskich w Konarzewie "Kobiety sukcesu" (gm. Dopiewo, powiat
poznanski) za Tahczaca w dymie

Wyréznienia otrzymali:

+ Koto Gospodyn Wiejskich w Niestabinie (gm. Srem, pow. éremski) za Faszerowany boczek rolowany oraz za
Rolade ze schabu

* Michat Wietrzycki Szef kuchni Restauracji FIGA (Plewiska, gm. Komorniki, powiat poznanski) za Poledwiczke
tososiowg

* Marcin Ochotny z Zagrody Szczesliwych Zwierzat (Biategi, gm. Murowana Roslina, powiat poznanski) za
Zapiekany pasztet z kaczki

e Julia Kasak i Julia Kulinska z Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w Ztotowie (pow. ztotowski)
za Kremowy pasztet z dziczyzny zurawinowy oraz Kremowy pasztet z dziczyzny chrzanowy.

* Wiestaw Satkiewicz - Gospodarstwo Rolne Hodowla Owiec Zakwalifikowanych do Programu Ochrony
Zasobow Genetycznych - Rasa Wrzoséwka (Poznan) za Kietbase polska.

W kategorii Wielkanocne wypieki:

Grand Prix - czek o wartosci 750,00 zt od Instytutu Skrzynki otrzymali uczniowie Zespotu Szkét Nr 1 im.
Powstancow Wielkopolskich w Swarzedzu (powiat poznanski) za Babke wielkanocng

I miejsce: Koto Gospodyn Wiejskich Mieczewo (gm. Mosina, powiat poznanski) za Pasche waniliowa
z oskotowym fiutem

Il miejsce ex aequo:

* Marcin Ochotny z Zagrody Szczesliwych Zwierzat za Gratin z jabtek,

* Restauracja Smaczki Maszki (Baranowo, gm. Tarnowo Podgdrne, powiat poznanski) za Mazurek pistacjowo-
czekoladowy.

Il miejsce ex aequo:
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* Koto Gospodyh Wiejskich "Wiatraczanki" w Czerlejnie (gm. Kostrzyn, powiat poznanski) za Orzeszki w
czekoladzie dubajskiej,

¢ Magdalena Szymanska z Kota Gospodyn Wiejskich w Pecnej "Piekni i Mtodzi" (Pecna, gm.
Mosina, powiat poznanski) za Wariacje na temat mazurka Il.

Wyréznienia otrzymali:

» Dorota Kaczmarek z Kota Gospodyh Wiejskich "Réwni sobie w Zebowie" (gm. Lwéwek, pow. nowotomyski) za
Mazurek wielkanocny pistacjowo-topinamburowy,

» Koto Gospodyh Wiejskich "Babki, ze hej" z Wysogotowa (gm. Tarnowo Podgdrne, powiat poznanski) za
Mazurek Magdy,

e Kawiarnia Cafe reSzka Donata Szymanhska (Buk, gm. Buk, powiat poznanski) za Tatre pistacjowq z biatg
czekoladg i malinami,

e Restauracja Smaczki Maszki za Sernik pistacjowo waniliowy,

* Maria Bany - Szadeberg Design TO NIE PIEKARNIA (Wiry, gm. Komorniki, powiat poznanski) za Mazurek
Mikado.

Laureaci |, Il'i lll miejsca otrzymali zestawy upominkéw od Powiatu Poznanskiego, Instytutu Skrzynki oraz
Vouchery na dowolng impreza w roku 2025 w Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno Spozywczego
w Szreniawie. Laureaci Grand Prix oraz | miejsca otrzymali zestawy piw od Browaru Szreniawa.

Dodatkowo Kapituta ocenita takze zgtoszenia samych Szkét gastronomicznych i w ramach takiego rankingu
postanowita przyzna¢:

| miejsce: Uczniowie z Zespotu Szkdét Nr 1 im. Powstancéw Wielkopolskich w Swarzedzu za Babke wielkanocng
Il miejsce ex aequo:

* Magdalena Grobelka z Zespotu Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za zurek wielkanocny,

* "Kuchnia zmystéw" w Specjalnym Osrodku Szkolno-Wychowawczym dla Dzieci Niewidomych im. Synéw
Putku w Owinskach. Branzowa Szkota | i Il stopnia w zawodzie kucharz i technik Zzywienia i ustug
gastronomicznych za Krem chrzanowy z jajkiem przepiérczym z chlebkiem NAN,

[l miejsce: Julia Kasak i Julia Kulinska z Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w Ztotowie za
Kremowy pasztet z dziczyzny.

Wyrdznienia:

* Anna Kruszyk z Zespotu Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Bigos z aromatem lasu,

* Julia Kasak i Julia Kulihska z Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w Ztotowie za Kremowy
pasztet z dziczyzny zurawinowy,

» Katarzyna Chrobot z Zespotu Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Tort wielkanocny -kréliczek z
zelkg malinowg i kremem czekoladowym,

* Zuzanna Kurkiewicz z Zespotu Szkét Ustugowych w Ostrowie Wielkopolskim za Beze Pavlova z Lemon Curd,
marakujg i mango,

e "Kuchnia zmystéw" w Specjalnym Osrodku Szkolno-Wychowawczym dla Dzieci Niewidomych im. Synéw
Putku w Owinskach. Branzowa Szkota | i Il stopnia w zawodzie kucharz i technik zywienia i ustug
gastronomicznych za Tarte z bezg i musem cytrynowym.

Certyfikaty za , Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego 2025” otrzymali:

+ Koto Gospodyh Wiejskich "Switezianki" w Mirostawkach za Poledwiczki wisniowe,

e "Kuchnia zmystéw" w Specjalnym Osrodku Szkolno-Wychowawczym dla Dzieci Niewidomych im. Synéw
Putku w Owinskach. Branzowa Szkota | i Il stopnia w zawodzie kucharz i technik Zywienia i ustug
gastronomicznych za Krem chrzanowy z jajkiem przepiérczym z chlebkiem NAN,

* Jowita Walkowiak z Kota Gospodyn Wiejskich w Konarzewie "Kobiety sukcesu" za Tafnczaca w dymie,

* Marcin Ochotny z Zagrody Szczesliwych Zwierzat za Zapiekany pasztet z kaczki,

e Uczniowie z Zespotu Szkét Nr 1 im. Powstancéw Wielkopolskich w Swarzedzu za Babke wielkanocna,

¢ Koto Gospodyn Wiejskich Mieczewo za Pasche waniliowa z oskotowym fiutem,

* Restauracja Smaczki Maszki za Mazurek pistacjowo-czekoladowy,

« Koto Gospodynh Wiejskich "Wiatraczanki" w Czerlejnie za Orzeszki w czekoladzie dubajskiej,

¢ Magdalena Szymanska z Kota Gospodyn Wiejskich w Pecnej "Piekni i Mtodzi" za Wariacje na
temat mazurka Il,

* Koto Gospodynh Wiejskich "Babki, ze hej" z Wysogotowa za Mazurek Magdy



» Kawiarnia Cafe reSzka Donata Szymanhska za Kaczke nadziewana jabtkami i pomaranczami,

» Karolina Mytko z Kota Gospodyn Wiejskich "Zrédlanki" Tomice i Rybojedzko (gm. Steszew, powiat poznanski)
za Gotowana babke wielkanocng,

* Restauracja Figa za Mazurek wielkanocny,

* Maria Bany - Szadeberg Design TO NIE PIEKARNIA za Mazurek Mikado,

» Piekarnia-Cukiernia ,Natura” (Kobylnica, gm. Swarzedz, powiat poznanski) za Hiszpanska babke
pomaranczowa.

Organizatorem konkursu i sponsorem nagréd finansowych byt Instytut Skrzynki - Instytut Dokumentacji,
Rozwoju i Promocji Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznarnskiego. Wspdétorganizatorem
Konkursu byto Muzeum Narodowe Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie.

Konkurs odbyt sie przy wspétpracy: Ogdlnopolskiego Cechu Rzeznikéw - Wedliniarzy - Kucharzy, Stowarzyszenia
Slow Food Wielkopolska, KOWR OT Poznah, Wielkopolskiej Izby RzemiesIniczej, Stowarzyszenia Polska Akademia
Smaku z siedzibg w Poznaniu, Sieci Culinary Heritage Europe, Stowarzyszenia Poznanska Lokalna Organizacja
Turystyczna, TOP AGRAR Polska, Stowarzyszenia - Lokalna Grupa Dziatania "Zrédto" oraz Browaru Szreniawa.
Konkurs odbywat sie pod Honorowym Patronatem Starosty Poznanhskiego Jana Grabkowskiego.

Przygotowat: Instytut Skrzynki



