Konkurs kulinarny dla gastronomii, producentow i
kot gospodyn wiejskich

Przekaski z gaski 2024 - rusza kolejna edycja konkursu kulinarnego dla gastronomii, producentéw i
kot gospodyn wiejskich

Tatar/okrasa z gesiny, pasztet z gesiny, watrobka gesia, gesie pipki: zotadki i/lub faszerowane
gesie szyjki, kietbasa i carpaccio z gesiny, pétgesek, pierogi lub kanapki z gesina oraz inne
przekaski z gesiny (na ciepto lub na zimno) mozna zgtosi¢ w ogdlnopolskim konkursie kulinarnym
»Przekaski z gaski 2024”. Zgtoszenia przyjmowane sa do 28 pazdziernika, a wielki finat
zaplanowano na 6 listopada w restauracji Dworu Skrzynki (gm. Steszew, powiat poznanski).

Uczestnikami moga by¢:

* Restauracje z Wielkopolski

* Producenci i przetworcyzywnosci oraz inne obiekty gastronomiczne z catego kraju, w tym szczegdlnie z
terenu Wielkopolskim i powiatu poznarskiego

* Kota Gospodyn Wiejskichz Wielkopolski.

Aby wzigc¢ udziat w konkursie nalezy przesta¢ wypetniony i podpisany formularz zgtoszeniowy (zgtoszenia muszg
zawierac szczegdtowy opis sktadnikdéw i sposobu przygotowania dan konkursowych) do dnia 28 pazdziernika
2024 r. na adres kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl. Regulamin konkursu oraz formularz zgtoszeniowy
dostepne sa na stronie organizatora, tj. Instytutu Skrzynki - Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji
Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznanskiego.

W dniach 29-30 paZzdziernika sekretarz konkursu oraz cztonkowie kapituty sprawdza przestane karty zgtoszen
pod wzgledem zgodnosci z regulaminem oraz ocenig merytoryczng zawartos¢ tych zgtoszen i dokonaja
ostatecznego wyboru uczestnikéw finatu konkursu. W dniu 31 pazdziernika zgtaszajgcy otrzymaja od
organizatora informacje o zakwalifikowaniu sie do konkursu lub nie oraz zaproszenie do udziatu w finale.

W dniu finatu konkursu, tj. 6 listopada 2024 r. oryginaty kart zgtoszenia wraz ze zgtaszanymi produktami nalezy
dostarczy¢ w godz. 10.30 - 12.00 do miejsca odbywania sie konkursu tj. Dworu w Skrzynkach (62-060), pl.
Parkowy 1.

Organizatorzy dopuszczajg takze mozliwos¢ przestania (lub dostarczenia) gotowych produktéw z gesiny wraz z
kartami zgtoszenia droga kurierska. W takim przypadku produkty tez zostang przygotowane do degustacji i
udostepnione kapitule bezposrednio przez organizatora. Przesytke nalezy zaadresowad na: Instytut Skrzynki,
Plac Parkowy 1; 62-060 Skrzynki, gmina Steszew z dopiskiem: KONKURS ,,Przekaski z Gaski"”.

Przekaski/potrawy nalezy dostarczy¢ i przygotowac (*podac) do degustacji w ilosci co najmniej 5 porcji
degustacyjnych (dla 5-osobowej kapituty). Organizatorzy zapewniajg stét i miejsce do przygotowania gotowych
potraw dla osoby/oséb (maksymalnie 2) dla kazdego uczestnika konkursu. Do dyspozycji uczestnikéw w miejscu
odbywania sie konkursu bedzie dostepna ptyta indukcyjna. Kolejnos¢ oceniania zgtoszonych potraw bedzie
losowa. Losowanie kolejnosci odbedzie sie o godz. 12.30. Ocena bedzie miata charakter jawny. Kazda ze
zgtoszonych potraw oznaczona bedzie nazwa zgtaszajgcego i numerem. Ocena przekgsek zgtoszonych do
konkursu odbedzie sie w godzinach 13.00-15.30.

Na laureatéw konkursu czekajg nagrody finansowe GRAND PRIX w wysokosci 750 zt w dwoch kategoriach:
restauracje i KGW oraz 500 zt w kategorii: producenci i przetwdércy. Ponadto przyznane zostang w kazdej
kategorii I, I, lll miejsca i wyrdznienia.

Na laureatéw z powiatu poznanskiego czekajg dodatkowo Certyfikaty za Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego
2024.

Konkurs ,Przekaski z gaski” jest imprezg kulinarno-promocyjng, ktéra ma na celu propagowanie tradycji
przygotowywania i podawania potraw z gesi w dniu Swietego Marcina oraz odkrywanie dawnych receptur i
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nagradzanie ich twércéw oraz szeroko rozumiang integracje $rodowiska gastronomicznego wokét Centrum
Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego w Instytucie Skrzynki.

Konkurs odbywa sie przy wspétpracy: Ogdlnopolskiego Cechu Rzeznikéw - Wedliniarzy - Kucharzy, Slow Food
Wielkopolska, Wielkopolskiej Izby Rzemieslniczej, Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku, Sieci Culinary
Heritage Europe, Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie, Poznanskiej
Lokalnej Organizacji Turystycznej oraz TOP AGRAR Polska.

Konkurs odbywa sie pod Honorowym Patronatem Starosty Poznanskiego Jana Grabkowskiego.

Przygotowat: Instytut Skrzynki



