Konkurs na najlepszy smak sera w regionie

Juz 10 lipca sery beda obiektem badanh kapituty konkursowej cyklicznego wydarzenia organizowanego przez
Instytut Skrzynki, powiatowa instytucje kultury zajmujgcej sie m.in. promocjg regionalnych potraw.

W konkursie ,,Smak Sera 2022” mogga uczestniczy¢ producenci, przetworcy, restauracje, gospodarstwa
agroturystyczne, kota gospodyn wiejskich i inne zaktady gastronomiczne z terenu Wielkopolski. Kazdy
z podmiotéw moze zgtosi¢ dowolng liczbe produktéw, ktére oceniane bedg w trzech kategoriach: sery
dojrzewajace twarde, sery dojrzewajgce miekkie oraz sery swieze i krétko dojrzewajace, w tym twarogi.

Na zwyciezcédw czekajg nagrody Grand Prix w kazdej z powyzszych kategorii w wysokosci 500 ztotych,
wejsciéwki na wybrane wydarzenie organizowane na terenie Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-
Spozywczego w Szreniawie oraz zestawy upominkéw od Powiatu Poznariskiego. Najznakomitszym wsréd
produktéw z powiatu poznanskiego zostang przyznane certyfikaty za ,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego
2022 - Smak Sera”.

Zainteresowani udziatem w konkursie muszg przesta¢ formularz zgtoszeniowy do dnia 8 lipca 2022 roku
na adres kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl. W dniu konkursu, tj. 10 lipca 2022 r. oryginaty kart
zgtoszenia wraz ze zgtaszanymi serami nalezy dostarczy¢ w godz. 10.00 - 12.00 do miejsca odbywania sie
konkursu na terenie Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno - Spozywczego w Szreniawie. Konkurs
odbywa sie podczas muzealnego wydarzenia ,,Z wiejskiego stotu”.

Regulamin konkursu oraz formularz zgtoszeniowy: https://bit.ly/3xQncHO
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~Smak Sera 2022" jest imprezg kulinarng, ktéra ma na celu promocje tradycji serowarskich w Wielkopolsce oraz
odkrywanie dawnych receptur i nagradzanie ich twércéw, a takze szeroko rozumiang integracje Srodowiska
gastronomicznego wokét Centrum Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego w Instytucie Skrzynki.

Sery to wysmienity element codziennej diety, zwtaszcza te wykonane przez lokalnych wytwércow. Sg
niezastgpione w rustykalnym $niadaniu, ale tez wykwintnej kolacji. - opowiada Jan Babczyszyn, Dyrektor
Instytutu Skrzynki. Czerwiec to czas, gdy mozemy w petni korzystac ze swiezych dodatkéw, np. rzodkiewki i
szczypioru do twarogéw czy stodkich owocéw dla towarzystwa aromatycznych seréw twardych. Nalezy
pamietad, ze sery to nie tylko doskonaty skfadnik kanapek i kompan lokalnego wina: odnajduja sie Swietnie w
satatkach, na grillu, w zapiekankach. Tworza wyjatkowe sosy, a nawet zupy! Bez seréw nasze zycie nie miatoby
tak petnego smaku - dodaje. Regulamin konkursu oraz formularz zgtoszeniowy dostepne sg na stronie Szlaku
Kulinarnego ,Smaki Powiatu Poznanskiego”.

Konkurs odbywa sie przy wspétpracy Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w
Szreniawie, Wielkopolskiej Izby RzemiesIniczej z siedzibg w Poznaniu, Stowarzyszenia Slow Food Wielkopolska z


https://bit.ly/3xQncH0?fbclid=IwAR15R9kxomwBLD1RHmIs1kyTRNCuUQaO5KUxLfleZzAtv3LRFllRNQZ8O9A

siedziba w Poznaniu , Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku z siedziba w Poznaniu oraz europejskiej sieci
Culinary Heritage Europe. Patronat medialny sprawuje Nowy Przeglad Mleczarski. Patronat honorowy nad
wydarzeniem objat Jan Grabkowski Starosta Poznanski.
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