Konkurs regionalny ,Smak Tatara 2023”

Przedmiotem konkursu ,Smak Tatara 2023" jest wytonienie i nagrodzenie najlepszych potraw w nastepujacych
kategoriach:

® Tatar tradycyjny z miesa wotowego
® Tatar rybny
® Tatar weganski.

Kto moze uczestniczy¢ w konkursie i jak sie zgtosic?

W konkursie moga uczestniczy¢ restauracje oraz inne obiekty gastronomiczne z Wielkopolski, ktére
do dnia 3 lutego br. przesla zgtoszenia konkursowe zawierajgce szczegétowy opis sktadnikéw i sposobu
przygotowania dah konkursowych (tataréw) na adres kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl. Regulamin

konkursu oraz formularz zgtoszeniowy dostepne sg ponizej. Kazdy uczestnik moze zgtosi¢ maksymalnie 3
rodzaje tataréw (po jednym z kazdej kategorii). Cztonkowie kapituty konkursowej sprawdzg przestane karty
zgtoszenh pod wzgledem zgodnosci z regulaminem oraz ocenig merytoryczng zawartos¢ tych zgtoszen i dokonaja
ostatecznego wyboru uczestnikéw finatu konkursu. W dniu 8 lutego zgtaszajacy otrzymajg od organizatora
informacje o zakwalifikowaniu sie do konkursu oraz zaproszenie do udziatu w finale konkursu. W kapitule
zasiadac beda eksperci kulinarni, m.in. dziennikarka Katarzyna Bosacka - promotorka zdrowej zywnosci.

Gdzie odbywa sie konkurs?

W dniu konkursu, tj. 13 lutego 2023 r. zespoty konkursowe wraz z oryginatami kart zgtoszenia potraw powinny
stawi¢ sie w godz. 11.00 - 12.00 w miejscu odbywania sie konkursu tj. sali $wietlicy Stara Hydra; ul. Podlesna
12; 61-160 Widrek (tuz obok restauracji Stara Osada), gdzie przygotujg min. 5 porcji degustacyjnych.
Organizatorzy zapewniajg stét i miejsce do przygotowania gotowych potraw dla osoby/zespotéw (maksymalnie 2
osoby) dla kazdego uczestnika konkursu. Ocena potraw zgtoszonych do konkursu odbedzie sie w godzinach
12.30-16.30. Kolejnos$¢ oceniania zgtoszonych potraw bedzie losowa.. Ocena bedzie miata charakter jawny.

Jakie nagrody czekaja na laureatéw?

Wyniki konkursu zostang ogtoszone przez Przewodniczgcego Kapituty lub osobe przez niego wyznaczong w dniu
13 lutego 2023 r. ok. godz. 17-18.00 w Restauracji Stara Osada w Wiérku.

Wszyscy uczestnicy Konkursu za poddane do oceny potrawy ubiegaja sie o Grand Prix oraz trzy miejsca (I, Il i
Ill) w kazdej z kategorii oraz nagrody:

W Kategorii Tatar tradycyjny z miesa wotowego:

®* GRAND PRIX - ,,Smak Tatara 2023”:
- nagroda finansowa w wysokosci 300 ztotych;
- voucher na kolacje i nocleg dla dwdch oséb w Dworze Skrzynki
- voucher od RzeZnictwa ZYGULA Zbaszynek w wysokosci 300 ztotych
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego
- zestaw piw z Browaru Szreniawa
* 1 miejsce - ,, Smak Tatara 2023”
- nagroda finansowa w wysokosci 100 ztotych
- voucher od RzeZnictwa ZYGULA Zbaszynek w wysokosci 250 ztotych

- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
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- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego

®* 2 miejsce - ,, Smak Tatara 2022”
- voucher od RzeZnictwa ZYGULA Zbaszynek w wysokosci 200 ztotych
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego

* 3 miejsce - ,, Smak Tatara 2022”
- voucher od RzeZnictwa ZYGULA Zbaszynek w wysokosci 150 ztotych
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego

W Kategorii Tatar rybny:

* GRAND PRIX - ,Smak Tatara 2023”
- nagroda finansowa w wysokos$ci 300 ztotych;
- voucher na kolacje i nocleg dla dwdéch oséb w Dworze Skrzynki
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkdéw od Powiatu Poznanskiego
- zestaw piw z Browaru Szreniawa
* 1 miejsce - , Smak Tatara 2023”
- nagroda finansowa w wysokosci 100 ztotych
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkdéw od Powiatu Poznanskiego
®* 2 miejsce - , Smak Tatara 2022”
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkdéw od Powiatu Poznanskiego
* 3 miejsce - , Smak Tatara 2022”
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie

- zestaw upominkdéw od Powiatu Poznanskiego

W Kategorii Tatar wegahski :

* GRAND PRIX - ,Smak Tatara 2023”
- nagroda finansowa w wysokosci 300 ztotych;
- voucher na kolacje i nocleg dla dwdch oséb w Dworze Skrzynki
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie

- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego



- zestaw piw z Browaru Szreniawa

* 1 miejsce - , Smak Tatara 2023”
- nagroda finansowa w wysokosci 100 ztotych
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego

®* 2 miejsce - ,, Smak Tatara 2022”
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkéw od Powiatu Poznanskiego

* 3 miejsce - ,, Smak Tatara 2022”
- voucher na wybrang impreze w Muzeum Narodowym w Szreniawie
- zestaw upominkdéw od Powiatu Poznanskiego.
Fundatorami nagréd w konkursie sa:

¢ Instytut Skrzynki

® RzezZnictwo ZYGULA Zbaszynek

® Instytut Zootechniki - Panstwowy Instytut Badawczy

¢ Browar Szreniawa

®* Muzeum Narodowe Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie
* Powiat Poznanski

Organizatorzy przewidujg réwniez mozliwos¢ przyznania oraz ufundowania dodatkowych wyréznieh i nagréd
pozaregulaminowych.

Uczestnicy Konkursu z terenu powiatu poznafhskiego ubiegajg sie o wyréznienia - certyfikaty (dyplomy) z
tytutem ,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego 2023 - Smak Tatara”.

Organizatorzy konkursu

Organizatorem Konkursu jest Instytut Skrzynki - Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji
Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznanskiego z siedziba w Skrzynkach, pl.
Parkowy 1, 62-060 Skrzynki;

Wspodtorganizatorem konkursu jest Restauracja Stara Osada w Widrku, przy ul. Poznanhskiej 30; 61-160
Wiérek, cztonek Szlaku Kulinarnego ,,Smaki Powiatu Poznanhskiego”.

Konkurs odbywa sie przy wspétpracy:

* Instytutu Zootechniki - Pafistwowego Instytutu Badawczego z siedzibg w Krakowie
* Ogdlnopolskiego Cechu Rzeznikéw - Wedliniarzy - Kucharzy z siedzibg w Poznaniu,
¢ Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie

® Stowarzyszenia Slow Food Wielkopolska z siedzibg w Poznaniu

* Wielkopolskiej Izby Rzemieslniczej z siedzibg w Poznaniu

¢ Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku z siedzibg w Poznaniu.

®* RzezZnictwa ZYGULA Zbaszynek

® Browaru Szreniawa z siedzibg w Szreniawie

¢ Sieci Culinary Heritage Europe

® Sklepu Bela Mesa z Poznania

Konkurs odbywa sie pod Honorowym Patronatem Starosty Poznanskiego Jana Grabkowskiego.

Cel konkursu



Konkurs regionalny ,,Smak Tatara 2023” jest impreza kulinarna, ktéra ma na celu: promocje tradycji
przygotowywania i podawania potrawy/przekaski o nazwie ,Tatar”; odkrywanie i poznawanie dawnych receptur
oraz wspdtczesnych inspiracji tradycja; nagradzanie autoréw/twércéw kulinarnych oraz szeroko rozumiang
integracje srodowiska gastronomicznego wokét Centrum Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego w Instytucie
Skrzynki.

Konkurs na certyfikat: ,Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego” ma na celu wyfanianie i promocje
najlepszych produktéw, potraw regionalnych i tradycyjnych oraz przetworéw kulinarnych z terenu powiatu
poznanskiego oraz nagradzanie i promowanie ich wytwdrcéw. Konkurs ma charakter cykliczny i odbywa sie
podczas tematycznych imprez zwigzanych z produkcja rolno-spozywczg odbywajgcych sie na terenie
aglomeracji poznanskiej w tym powiatu poznanskiego. Produkty i potrawy wyréznione w trakcie Konkursu beda
w sposdb szczegdélny promowane na szlaku kulinarnym powiatu poznanskiego, tj. na stronie
www.smakipowiatupoznanskiego.pl.

Wiecej informacji w Regulaminie konkursu.
Zapraszamy!
Do pobrania:

Regulamin konkursu.pdf [482 KB]

Formularz zgtoszeniowy.docx [29 KB]

Przygotowat: Instytut Skrzynki


http://www.smakipowiatupoznanskiego.pl
https://smakipowiatupoznanskiego.pl/wp-content/uploads/2023/01/Regulamin-Konkursu-SMAK-TATARA-2023.pdf
https://smakipowiatupoznanskiego.pl/wp-content/uploads/2023/01/Formularz-zgloszeniowy-do-konkursu-SMAK-TATARA-2023.docx

