Kulinarne warsztaty dla oséb z obszaréw wiejskich

TATAR w czterech odstonach - Kulinarne warsztaty dla oséb z obszaréw wiejskich w Wielkopolsce
Zapraszamy na warsztaty kulinarne osoby z obszaréw wiejskich, ktére odbedg sie 31 marca br. w Dworze
Skrzynki (gm. Steszew, powiat poznanhski), w godzinach 10.00 - 14.00.

Prowadzacymi beda:

* Ewa Michalska - mistrzyni i szefowa kuchni, kultywatorka tradycji w kuchni wielkopolskiej, prowadzaca
liczne warsztaty dla mtodziezy ze szkét kulinarnych, aktualnie ,kucharz osobisty” z Puszczykowa

» Kajetan Swiokta - szef kuchni restauracji w Dworze Skrzynki

Uczestnicy warsztatédw rozszerzg swojg wiedze i umiejetnosci w zakresie sposobdw przyrzadzania tatara i w
kilku odstonach: tradycyjnego z wotowiny, a takze z dziczyzny, ryby oraz w wersji wegetarianskie;j.
Organizatorzy zapewniajg niezbedne produkty do przeprowadzenia warsztatdw, a takze positek i napoje dla
uczestnikdw.

Udziat w warsztatach jest bezptatny. Obowigzujg zapisy - zgtoszenia przyjmowane s do dnia 24 marca
wiacznie, decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

Organizatorami wydarzenia sa Instytut Skrzynki - Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji Dziedzictwa
Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznanskiego oraz Krajowy Osrodek Wsparcia Rolnictwa (KOWR) - Oddziat
Terenowy w Poznaniu.

Termin: 31.03.2025 godzina: 10:00 - 14:00.

Miejsce : Dwér Skrzynki, pl. Parkowy 1, 62-060 Skrzynki, gm. Steszew, powiat poznanski

Aby zgtosi¢ swéj udziat nalezy przesta¢ email na adres: kontakt@instytutskrzynki.pl zawierajgcy: imie i nazwisko
uczestnika, nazwe miejscowosci zamieszkania (wsi) oraz telefon kontaktowy.

Osoby, ktére zgtosza sie do udziatu zostang najpézniej do dnia 26 marca poinformowane e-mailem zwrotnym o
zakwalifikowaniu na warsztaty.

Serdecznie zapraszamy!

Przygotowat: Instytut Skrzynki



