»Na wigilijnym stole 2025”

Komunikat prasowy Instytutu Skrzynki z dnia 14.11.2025 r.

Rozpoczety sie zapisy na konkurs kulinarny ,,Na wigilijnym stole 2025”, w ktorym uczestnicy
zaprezentuja wytrawne dania, apetyczne stodkosci i najlepsze wina z regionu

Tradycyjne potrawy i Swigteczne wypieki ponownie znajda sie w centrum uwagi kapituty ekspertéw
podczas kolejnej edycji konkursu ,,Na wigilijnym stole 2025”. Do udziatu zaproszone sa kota
gospodyn wiejskich, restauracje i inne obiekty gastronomiczne - w tym cukiernie i piekarnie - a
takze uczniowie szkét gastronomicznych z wojewdédztwa wielkopolskiego. Podobnie jak w ubiegtym
roku, w odrebnej kategorii rywalizowac¢ beda rowniez wina z wielkopolskich winnic.

Aby wzig¢ udziat w konkursie nalezy wypetni¢ formularz zgtoszeniowy i przesta¢ go na adres
kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl do 12 grudnia 2025 r. wtgcznie. Z gotowym daniem lub wigilijng
przekaska nalezy sie uda¢ w niedziele, 14 grudnia w godz. 10.00-11.00 do Patacu na terenie Muzeum
Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno Spozywczego w Szreniawie. Istnieje takze mozliwos¢ przestania
zgtaszanych produktéw poczta lub kurierem na adres muzeum - szczegéty znalez¢ mozna w regulaminie
konkursu, ktéry wraz z wzorem formularza konkursowego dostepny jest na stronie organizatora
konkursu: www.instytutskrzynki.pl.

Kazdy uczestnik moze zgtosi¢ max. 3 rodzaje potraw i max. 3 rodzaje wypiekdédw (tacznie 6 zgtoszen). Punkty
przyznawad bedzie kapituta ekspertéw kulinarnych. Dodatkowo pierniki ocenia¢ bedzie kapituta dziecieca
reprezentujgca najmtodsze pokolenie mieszkancéw powiatu poznanskiego.

Potrawy i wypieki nalezy dostarczy¢ gotowe do degustacji w liczbie co najmniej 7 porcji degustacyjnych (dla 7-
osobowej kapituty). W razie koniecznosci organizatorzy zapewniajg na miejscu mozliwos¢ podgrzania potraw
podawanych na ciepto. Ocena potraw i wypiekéw zgtoszonych do konkursu odbedzie sie w godzinach 11.30-
13.00.

W przypadku win wymagana jest minimum 1 butelka dla kazdego zgtoszenia, przy czym jedna winnica moze
zgtosi¢ maksymalnie 3 rodzaje wina. Zgtoszenia nalezy przesytaé na dwa adresy:
kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl oraz redakcja@trybuszon.pl do 5 grudnia 2025 r. wtacznie, a zgtaszane
wina nalezy dostarczy¢ (osobiscie lub kurierem) na adres: Explanator / Trybuszon; ul. Koscielna 30 lok. 59; 60-
538 Poznan z dopiskiem: Konkurs ,,Na wigilijnym stole - Wina z Wielkopolskich Winnic”. Ocena win odbedzie sie
12 grudnia.

Wyniki konkursu we wszystkich kategoriach zostang ogtoszone na scenie imprezy w Muzeum w Szreniawie w
godzinach popotudniowych oraz bedg udostepnione na stronach i fanpage Szlaku Kulinarnego ,,Smaki Powiatu
Poznarnskiego” oraz stronie Instytutu Skrzynki, ktéry jest gtéwnym organizatorem wydarzenia i sponsorem
nagréd finansowych. Grand Prix w kazdej z czterech kategorii to czek o wartosci 500 zt.

Przyznane zostana takze pierwsze, drugie i trzecie miejsca w kazdej z kategorii oraz tytuty za
»Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego 2025” wyréznionym daniom, wypiekom i winom z powiatu
poznahskiego.

Ze wszystkich piernikow zgtoszonych (bez wzgledu na kategorie) niezalezna Dziecieca Kapituta
wybierze te najlepsze i przyzna trzy tytuty: ztote, srebrne i brazowe ,,Piernikowe serduszka”.

Ponadto w kategorii dot. win, poza nagroda Grand Prix, kapituta dokona dodatkowego podziatu i
wyrozni wina I, 11 i lll miejscem (ztotym, srebrnym i brazowym medalem) oraz wyréznieniami wg
podziatu na podkategorie: wina czerwone wytrawne i pétwytrawne; czerwone pétstodkie i stodkie; wina biate
wytrawne i pétwytrawne; wina biate pétstodkie i stodkie; wina rézowe oraz wina musujace.

Laureaci nagrdéd w kategorii win otrzymaja tez specjalne, limitowane etykiety medalowe do oznakowania swoich
nagrodzonych produktéw.

Konkurs odbywa sie podczas dorocznego Jarmarku Bozonarodzeniowego w Muzeum Narodowym
Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie. Jest to wazny punkt na Szlaku Kulinarnym
»Smaki Powiatu Poznanskiego”.
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Jarmark rozpowszechnia nie tylko $wigteczne tradycje kulinarne naszego regionu, ale takze te kulinarne. Na

uczestnikéw wydarzenia co roku czeka wiele atrakcji, dlatego juz dzi$ zachecamy, by wpisa¢ rodzinny wypad na
jarmark do kalendarza.

Konkurs odbywa sie przy wspétpracy: Stowarzyszenia Slow Food Wielkopolska, Stowarzyszenia Polska Akademia
Smaku, Sieci Culinary Heritage Europe, Stowarzyszenia Poznaiska Lokalna Organizacja Turystyczna,
Wielkopolskiego Stowarzyszenia Winiarzy, Kwartalnika Trybuszon, Wielkopolskiej Izby Rzemies$Iniczej w

Poznaniu, TOP AGRAR Polska, Ogélnopolskiego Cechu Rzeznikéw - Wedliniarzy - Kucharzy oraz Lokalnej Grupy
Dziatania ZRODLO.

Konkurs odbywa sie pod Honorowym Patronatem Starosty Poznanskiego Jana Grabkowskiego.

Serdecznie zapraszamy!

Przygotowat: Instytut Skrzynki



