Ogdlnopolski konkurs kulinarny

Gesina nie tylko dla sw. Marcina - ogdlnopolski konkurs kulinarny na przekaski z gaski

W listopadzie, w ramach akcji ,,Gesina na imieninach” na stotach beda goscic¢ tatar/okrasa z gesiny,
pasztet z gesiny, watrébka gesia, gesie pipki: Zzotadki i/lub faszerowane gesie szyjki, kietbasa z
gesiny, potgesek, carpaccio z gesiny, pierogi czy kanapki z gesina - smakowitego konca przekasek
nie widac! Te i inne dania z miesa gesiego zawalczy¢ moga o tytut ,,Najlepszy Smak Powiatu
Poznanskiego 2023 - Przekaski z gaski” oraz , Przekaski z gaski 2023” w trzeciej juz edycji
konkursu organizowanego przez Instytut Skrzynki oraz Ogdélnopolski Cech Rzeznikéw - Wedliniarzy
- Kucharzy. W konkursie moga wzia¢ udziat restauracje, producenci i przetwdércy zywnosci oraz inne
obiekty gastronomiczne z catego kraju, w tym szczegoélnie z terenu Wielkopolski.

Wszyscy znamy powiedzenia: ,,Na Swietego Marcina najlepsza gesina”, czy ,Na $wietego Marcina ges do
komina”. Wigze sie to z legenda: Swiety Marcin chcac uniknaé przyjecia godnosci biskupiej, skryt sie w
zagrodzie gesi. Ptaki jednak wydaty go, podnoszac raban i gtosno gegajac. Jako symboliczny czas zakonczenia
wszystkich prac jesiennych w polu, 11 listopada stat sie smakowitym Swietem: zaczynat sie tez wielki post
adwentowy, zatem byta to okazja do zapetniania stotéw gesiowymi przysmakami, znanymi nie tylko w
Wielkopolsce. W Polsce gesina obecna jest w tradycji kulinarnej co najmniej od XVII wieku. Jest to wiec zwyczaj,
ktéry tworzy dziedzictwo niematerialne, szczegdlnie promowane w Poznaniu i okolicach - wszak $w. Marcin
witasnie tutaj co roku zrzesza wielbicieli gesiny i rogali Swietomarcinskich w barwnym korowodzie.

Uczestnicy konkursu musza przestac zgtoszenie checi udziatu w wydarzeniu do dnia 29 pazdziernika
br. na adres e-mail: kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl. Zgtoszenia musza zawiera¢ szczegétowy opis
sktadnikéw i sposobu przygotowania dan konkursowych.

W dniu 30-31 pazdziernika br. Sekretarz konkursu oraz cztonkowie kapituty sprawdza przestane karty zgtoszen
pod wzgledem zgodnosci z regulaminem oraz ocenig merytoryczng zawartos¢ tych zgtoszen i dokonaja
ostatecznego wyboru uczestnikéw finatu konkursu. Dnia 31 pazdziernika zgtaszajgcy otrzymaja od Organizatora
informacje o zakwalifikowaniu sie do konkursu i zaproszenie do udziatu w finale.

W dniu finatu konkursu, tj. 6 listopada 2023 r. oryginaty kart zgtoszenia wraz ze zgtaszanymi konkursowymi
produktami/daniami nalezy dostarczy¢ w godz. 10.30 - 12.00 do Dworu Skrzynki, pl. Parkowy 1, 62-060
Skrzynki, gm. Steszew, powiat poznanski.

Organizatorzy dopuszczaja takze mozliwos¢ przestania lub dostarczenia gotowych produktéw z gesiny wraz z
kartami zgtoszenia droga kurierskg. Szczegéty dostepne sg w Regulaminie.

Dwor Skrzynki to wyjatkowe miejsce na mapie powiatu poznanskiego - takze kulinarnie: jest siedzibg
organizatora konkursu, Instytutu Skrzynki - Instytutu Dokumentacji, Rozwoju i Promocji Dziedzictwa
Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznanskiego. Instytut jest réwniez operatorem Szlaku Kulinarnego ,,Smaki
Powiatu Poznanskiego”, co réwniez odzwierciedla menu w restauracji mieszczacej sie w tym wyjatkowym
obiekcie - zrewitalizowanym przez powiat poznanski zabytkowym, XIX-wiecznym dworze.

Na laureatéw konkursu z powiatu poznanskiego czekad beda certyfikaty za najlepszy smak, za$ wszyscy
uczestnicy beda walczy¢ o nagroda pieniezna: Grand Prix w wysokosci 1 000 ztotych. Laureaci otrzymajg
réwniez zestawy upominkéw od powiatu poznanskiego i partneréw.

Podczas tego wyjatkowego wydarzenia Ewa i Piotr Michalscy - kucharze osobisci z Puszczykowa, zrobig pokaz
wariacji kulinarnych z gesig w roli gtéwnej. Bedzie to inspiracja dla uczestnikéw, ale réwniez przyblizenie
mozliwosci kulinarnych zwigzanych z tym ptactwem uczniom szkét gastronomicznych, zaproszonym na to
wydarzenie. Beda oni mieli okazje przygladad sie zmaganiom uczestnikéw konkursu i degustacji zgtoszonych
dan wraz z kapitutg smaku.

Konkurs organizowany jest pod Honorowym Patronatem Starosty Poznahskiego Jana Grabkowskiego. Partnerami
wydarzenia sg ponadto: Stowarzyszenie Slow Food Wielkopolska, Wielkopolska Izby Rzemieslnicza,
Stowarzyszenie Polska Akademia Smaku, Sie¢ Culinary Heritage Europe, Muzeum Narodowe Rolnictwa i



Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie, Stowarzyszenie Poznahska Lokalna Organizacja Turystyczna, TOP
AGRAR Polska.

Regulamin konkursu wraz z formularzem zgtoszeniowym znajdujg sie na stronie
www.smakipowiatupoznanskiego.pl.

Przygotowat: Instytut Skrzynki

Instytut Skrzynki - Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu
Poznanskiego to nowo powotana powiatowa instytucja kultury, ktéra swojg siedzibe ulokowata w
zrewitalizowanym Dworze w Skrzynkach. Oprécz osrodka szkoleniowo-konferencyjnego, dziata takze Centrum
Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznanskiego. Podstawowym celem statutowym Instytutu jest
promocja kultury centralnej czesci Wielkopolski, tworzenie, ochrona réznorodnych jej wartosci i udostepnianie
débr kultury oraz prowadzenie Centrum Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego w formie osrodka badan i
dokumentacji w dziedzinie kultury i kulinariéw, a takze prowadzenie Szlaku Kulinarnego Powiatu Poznanhskiego.


http://www.smakipowiatupoznanskiego.pl

