Regionalny konkurs kulinarny

Najlepsze przekaski karnawatowe - ruszyt nabér w regionalnym konkursie kulinarnym

Tatar, zimne nézki (galart), bigos oraz inne tradycyjne przekaski serwowane podczas karnawatu (na ciepto lub
na zimno) moga zgtasza¢ w wielkopolskie restauracje i kota gospodyn wiejskich w konkursie kulinarnym
.Przekaski karnawatowe 2025"”. Uczestnicy walcza o nagrody Grand Prix w dwdch kategoriach w wysokosci 750
ztotych. Zgtoszenia przyjmowane sg do 2 lutego 2024 r.

Aby wzig¢ udziat w konkursie nalezy przesta¢ wypetniony i podpisany formularz zgtoszeniowy (zgtoszenia musza
zawierac szczegdtowy opis sktadnikdéw i sposobu przygotowania dan konkursowych) na adres
kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl. Regulamin konkursu oraz formularz zgtoszeniowy dostepne sa na
stronie organizatora, tj. Instytutu Skrzynki - Instytut Dokumentacji, Rozwoju i Promocji Dziedzictwa Kulturowego
i Kulinarnego Powiatu Poznanskiego.

W dniu 4 lutego sekretarz konkursu oraz cztonkowie kapituty sprawdzg przestane karty zgtoszen pod wzgledem
zgodnosci z regulaminem oraz ocenig merytoryczng zawartosé tych zgtoszen i dokonajg ostatecznego wyboru
uczestnikéw finatu konkursu. Najpdzniej w dniu 7 lutego zgtaszajgcy otrzymajg od organizatora informacje o
zakwalifikowaniu sie do konkursu lub nie oraz zaproszenie do udziatu w finale. W dniu finatu konkursu, tj. 10
lutego 2025 r. oryginaty kart zgtoszenia wraz ze zgtaszanymi produktami nalezy dostarczy¢ w godz. 10.30 -
12.00 do miejsca odbywania sie konkursu tj. Dworu w Skrzynkach, pl. Parkowy 1 (gm. Steszew, powiat
poznahski).

Przekgski/potrawy nalezy dostarczy¢ i przygotowac (*podac) do degustacji w takiej liczbie porcji
degustacyjnych, aby mozliwa byta degustacja 7-osobowej kapituty.  Organizatorzy zapewniajg stét i miejsce
do przygotowania gotowych potraw dla osoby/oséb (maksymalnie 2) dla kazdego uczestnika konkursu. Do
dyspozycji uczestnikédw w miejscu odbywania sie konkursu bedzie dostepna ptyta indukcyjna. Kolejnos¢
oceniania zgtoszonych potraw bedzie losowa. Losowanie kolejnosci odbedzie sie o godz. 12.30. Ocena bedzie
miata charakter jawny. Kazda ze zgtoszonych potraw oznaczona bedzie nazwg zgtaszajacego i numerem. Ocena
przekasek zgtoszonych do konkursu odbedzie sie w godzinach 13.00-15.00.

Dodatkowo, na laureatéw z powiatu poznanskiego czekajg Certyfikaty za Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego
2024.

Wielkopolskie karnawatowe tradycje kulinarne sa wyjatkowo smakowite i bogate, tak jak bogaty jest tradycyjny
wielkopolski bigos, wpisany na ministerialng liste produktéw tradycyjnych dla naszego wojewddztwa. - opisuje
Jan Babczyszyn, Dyrektor Instytutu Skrzynki. Spotkania i zabawy karnawatowe nie moga odby¢ sie bez tych
rarytaséw, a konkurs ma wtasnie na celu propagowanie tradycji przygotowywania i podawania potraw
karnawatowych. Celem sa takze odkrywanie dawnych receptur i nagradzanie ich twércéw oraz szeroko
rozumiana integracja srodowiska gastronomicznego wokét Centrum Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego w
Instytucie Skrzynki. -podsumowuje.

Konkurs odbywa sie przy wspétpracy:

» Restauracji Stara Osada w Widrku

e Ogodlnopolskiego Cechu Rzeznikéw - Wedliniarzy - Kucharzy

* Stowarzyszenia Slow Food Wielkopolska

» Wielkopolskiej Izby RzemiesIniczej

* Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku

* Sieci Culinary Heritage Europe

e Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno-Spozywczego w Szreniawie

» Stowarzyszenia Poznanska Lokalna Organizacja Turystyczna (PLOT) z siedzibg w Poznaniu.
» TOP AGRAR Polska

* Krajowego Osrodka Wsparcia Rolnictwa (KOWR) - Oddziatu Terenowego w Poznaniu

Konkurs odbywa sie pod Honorowym Patronatem Starosty Poznanskiego Jana Grabkowskiego.



Przygotowat: Instytut Skrzynki



