Smaki natury w tradycyjnych przetworach

Smaki natury w tradycyjnych przetworach: trwa nabdr zgtoszen do regionalnego konkursu
kulinarnego dla KGW i gastronomii z Wielkopolski

Owoce i warzywa, grzyby to przysmaki, ktére zapobiegliwe gospodynie wekuja, zas ziota susza, by
w okresie jesienno-zimowym cieszy¢ sie stoncem zamknietym w stoikach. Wtasnie przetwory
przygotowane wedtug tradycyjnych receptur beda oceniane przez kapitute smaku w regionalnym
konkursie kulinarnym pn. ,Smaki natury w tradycyjnych przetworach - 2023”. Do 15 wrzesnia 2023
r. zgtoszenia przesyta¢ moga producenci i przetworcy spozywczy, a takze kota gospodyn wiejskich,
gospodarstwa agroturystyczne oraz lokale gastronomiczne z terenu catej Wielkopolski.

Aby wzigc udziat w konkursie nalezy przestac na e-mail kontakt@smakipowiatupoznanskiego.pl wypetniony i
podpisany formularz zgtoszeniowy dostepny na stronie www.smakipowiatupoznanskiego.pl. Produkty beda
oceniane w trzech kategoriach: owoce i warzywa; grzyby; oraz ziota i inne. W przypadku owocdw, warzyw i
grzybdw zgtaszane moga byc przetwory (tzw. weki) lub suszone, zas ziota (np. herbaty) w formie sypkiej, w
szczelnym opakowaniu. Kazdy z uczestniczacych podmiotéw/oséb moze zgtosi¢ do konkursu maksymalnie 5
produktéw wypetniajac osobny formularz zgtoszenia dla kazdego zgtoszenia. - informuje Jan Babczyszyn,
dyrektor Instytutu Skrzynki, organizatora konkursu.

Zgtoszone produkty nalezy dostarczy¢ dnia 17 wrzesnia br. w godz. 10.00 - 12.00 do Dworu Skrzynki, pl.
Parkowy 1, 62-060 Skrzynki, gm. Steszew, powiat poznanski wraz z oryginatem formularza zgtoszeniowego.
Organizator dopuszcza réwniez przestanie pocztg/kurierem szczelnie zamknietych i zabezpieczonych produktéw
do dworu na wskazany adres, jednak nalezy pamieta¢, ze musza one dotrze¢ do dnia rozstrzygniecia konkursu.
Kapituta konkursowa, ktérej cztonkiem bedzie m.in. dziennikarka kulinarna Katarzyna Bosacka, wytoni
zwyciezcdédw i ogtosi wyniki w godzinach popotudniowych. Tego dnia w Dworze Skrzynki odbedzie sie festyn pn.
,Skrzynki Petne Smakoéw”, gdzie na uczestnikdw czekaé bedzie moc atrakcji: m.in. koncert, pokazy taneczne i
rzemieslnicze, warsztaty artystyczne dla dzieci, prelekcje i stoiska edukacyjne oraz jarmark lokalnych
producentéw zywnosci i produktéw z wikliny, drewna itp.

Na laureatéw konkursu kulinarnego czekaja nagrody finansowe: Grand Prix w trzech kategoriach - nagroda
pieniezna w wysokosci 300 ztotych, Wyrdznienie Specjalne ,,Z przesztosci dla przysztosci”- wydawnictwo
albumowe. Ponadto vouchery na wydarzenia organizowane przez Muzeum Narodowe Rolnictwa i Przemystu
Rolno-Spozywczego w Szreniawie i zestawy upominkdéw od Powiatu Poznanskiego.

Wybrane przysmaki z powiatu poznanskiego otrzymaja certyfikat za , Najlepszy Smak Powiatu Poznanskiego
2023".

Konkursy organizowane przez Instytut Skrzynki maja na celu wyfanianie i promocje najlepszych produktéw,
potraw, napojéw regionalnych i tradycyjnych oraz przetworéw kulinarnych z terenu powiatu poznanskiego oraz
nagradzanie i promowanie ich wytwércéw. Wydarzenie ma charakter cykliczny i odbywa sie podczas
tematycznych imprez zwigzanych z produkcja rolno-spozywcza odbywajacych sie na terenie aglomerac;ji
poznanskiej, w tym powiatu poznanskiego. Produkty i potrawy wyréznione w trakcie konkurséw sg w sposéb
szczegdblny promowane na szlaku kulinarnym powiatu poznanhskiego, tj. na stronie
www.smakipowiatupoznanskiego.pl.

Organizatorem wydarzenia i fundatorem nagréd pienieznych jest Instytut Skrzynki - Instytut Dokumentacji,
Rozwoju i Promocji Dziedzictwa Kulturowego i Kulinarnego Powiatu Poznarnskiego.

Konkurs odbywa sie przy wspétpracy: Powiatu Poznanskiego, Muzeum Narodowego Rolnictwa i Przemystu Rolno -
Spozywczego w Szreniawie, Wielkopolskiego Parku Narodowego, TOP AGRAR Polska, Stowarzyszenia Slow Food
Wielkopolska, Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku, Sieci Culinary Heritage Europe oraz Poznanskiej

Lokalnej Organizacji Turystycznej.

Wydarzenie zostato objete Honorowym Patronatem Starosty Poznarnskiego Jana Grabkowskiego.
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